
ENTRÉES

Salades du buffet
Petite kleiner CHF 11
Grande grosser CHF 14
Salat vom Buffet

Fromage de brebis de Grindelwald,
gratiné sur toast, miel et salades assorties CHF17
Grindelwalder Schafskäse vom Hof am Eiger
gratiniert auf Toast, mit Honig und Salat

Carpaccio de bœuf de l’Oberland
fromage à rebibes de Grindelwald,
chutney de betteraves rouges, brioche maison CHF25
Carpaccio vom Oberländer Rind
mit Grindelwalder Hobelkäse, Randen-Blutorangen Chutney
und hausgemachtem Brioche

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



POTAGES

Potage du jour CHF 10
Tagessuppe

Soupe à l’oignon et à la 3790 Nordwand Bière,
croûtons au fromage de montagne CHF 12
Zwiebelsuppe mit 3790 Nordwand Bier
und Bergkäsecroutons

Soupe à la crème de patates douce et de maïs,
cresson, Belper Knolle (fromage) CHF13
Süsskartoffel - Maiscreme Suppe
Gartenkresse und Belper Knolle

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



VARIÉTÉS DE POISSONS LOCAUX

Truite rôtie de Gsteigwiler meunière ou bleue
Pommes de terre persillées et légumes CHF 42

Gebratene Gsteigwiler Forelle Müllerinart oder Blau
Petersilienkartoffeln und Gemüsegarnitur

Filets de « sandre du Gotthard » rôtis au beurre
chanterelles sautées, pommes de terre au persil,
garniture de légumes de saison CHF 54

In Butter gebratene «Gotthard Zander» Filets,
sautierte Eierschwämmli, Petersilienkartoffeln,
saisonale Gemüsegarnitur

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



Nos prix incluent la TVA de 8.1%



LES PLATS VÉGÉTARIENS

Nouilles maison, sauce à la crème aux champignons CHF 24

Hausgemachte Nudeln an Waldpilzrahmsauce

Assiette de légumes variés, pommes de terre nouvelles,
crème acidulée CHF 28

Reichhaltiger Gemüseteller
mit Frühkartoffeln und Sauerrahm

Pâtes maison, sauce à la crème au fromage alpestre,
oignons rôtis et tranches de pommes CHF 24

Hausgemachte Teigwaren an Rahmsauce mit Alpkäse
dazu geröstete Zwiebeln und Apfelschnitze

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



GRILLADES D’ETE

Steak de longe de porc grillé (220g) CHF 30
Saftiges Schweinsrückensteak vom Grill (220g)

Steak de longe de bœuf de l'Oberland (250g) CHF 46
Rindshohrückensteak gegrillt vom Oberländer Rind (250g)

Crevettes géantes Black Tiger grillées en coquille CHF 48
Black Tiger Riesen Crevetten aus Aquakultur mit Schale gegrillt

Magret de canard rôtie rose CHF 35
Entenbrust zart rosa gebraten

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



Assiette de grillades « Kirchbühl
Entrecôte de bœuf, steak de porc, agneau,
lard et chipolata CHF 46
«Grillteller Kirchbühl»
Rindsentrecôte, Schweinssteak, Lamm, Speck und Cipollata

servi avec :

LÉGUMES D'ÉTÉ GRILLÉS À L'HUILE DE ROMARIN,
TRANCHES DE MELON JUTEUX, BEURRE AUX HERBES MAISON,

SAUCES BARBECUE MAISON, BOULETTES DE POMMES DE TERRE CROUSTILLANTES

"Kirchbühl Burger"
Entrecôte grillée (150g), mayonnaise aux truffes,
oignons fondus et Eigermutschli (fromage),
pain de burger, pommes frites CHF 40
«Kirchbühl Burger»
Kirchbühl Burger, gegrilltes Entrecôte (150g)
Trüffelmajonnaise, geschmolzene Zwiebeln,
Eigermutschli im grossen Burgerbrötchen, Pommes Frites

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



Emincé de foie de veau au beurre, roesti au lard CHF 38
Geschnetzelte Kalbsleber in Butter gebraten,
mit Speckrösti

Carré d'agneau cuit sous vide, jus de vin rouge,
Marinade aux herbes des Alpes, croquettes CHF 37
In Alpenkräutern mariniertes Lammrückenstück –
sous vide gegart, Rotweinsauce, marktfrische Gemüsevariation
und Kroketten

NOTRE SPÉCIALITÉ (à partir de 2 personnes)

Fondue de viande de l’Oberland Bernois
Salades du buffet, sauces et garnitures, riz et frites
Fleischfondue nach Oberländer Art 200g p.pers. CHF

48
mit Salatbuffet und vielen Beilagen
Viande supplémentaire / Supplement Fleisch 100g CHF 17

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



Nos prix incluent la TVA de 8.1%



RÔSTIS ET SPÉCIALITÉS FROMAGÈRES
Roesti aux oignons, lard, oeuf sur le plat
gratiné au fromage de raclette «Eiger» CHF25
Rösti mit Zwiebeln, Speck und Spiegelei
Mit Eigerraclette gratiniert

Fondue de Grindelwald, fromage de la vallée CHF 29
Kirchbühl-Fondue
Hauseigene Mischung mit einheimischen Käsesorten

Raclette locale
pommes de terre / mit Kartoffeln
Pruneaux aigre-doux maison,
cornichons et oignons Portion CHF 21
hausgemachte süss-saure Zwetschgen,
Silberzwiebeln und Cornichons à discrétion CHF 30

DÉCLARATION DE LA VIANDE

Nos prix incluent la TVA de 8.1%



Pouletfleisch / Chicken Schweiz

Rindfleisch / Beef Schweiz (Berner Oberland)

Kalbfleisch / Veal Schweiz (Berner Oberland)

Schweinefleisch / Pork Schweiz

Lammfleisch / Lamb Irland, Schweiz (Grindelwald)

Lachs Zucht / Salmon cultivation Norwegen/Schottland

Gotthard Zander / Pike-perch Schweiz (Erstfeld)

Forelle / trout Schweiz (Gsteigwiler)

Eglifilets / perch fillet Schweiz (Ringgenberg)

Saiblingsfilets / Arctic char fillet Schweiz

Thunfisch (Blue World) Leinenfang / Tuna (Blue world) Vietnam, Pazifischer Ozean

Seezungenfilets / Sole fillet Nordostatlantik

Jakobsnüsse MSC /
Scallops MSC

Nordwestatlantik

Riesenkrevetten FOS /
king prawns FOS

Vietnam

Tiefkühlbackwaren
Schweiz

Fredy`s Backwaren/Romer`s Hausbäckerei AG- SG

ALLERGIES:
Adressez-vous aux collaborateurs concernant des allergies ou des insociabilités

PAS TRES FAIM:
Pour des plats plus petits, nous vous offrons une réduction de CHF 5

Nos prix incluent la TVA de 8.1%


